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gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

15.12.- 19.12.2025
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller

Rindsgeschnetzeltes mit Balsamico-Jus, Risotto

Monta
~AOMas und Romanesco
Diensta Kalbsbratwurst mit BBQ-Sauce, Kartoffel Wedges
=1enstag und Kohlrabi
Tagliatelle mit Basilikumpesto, getrockneten

Mittwoch Tomaten, Oliven, Artischocken und Sbrinz

Saltimbocca vom Poulet mit Urbrau-Jus, Krauter-
Donnerstag

Gnocchi und Zucchetti

ASC Salmsteak (NW, Aquakultur) mit Safransauce,
Freitag Petersilienkartoffeln
und Rahmspinat

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Zudem stammen unsere Brotsorten aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslésen kdonnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei 52 glutenfrei
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Menuplan

15.12.-19.12.2025

Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Vegi-Buffet

Montag > Kroketten
> Blumenkohl @6 S
> Capuns
> Blattspinat @6 %
> Planted Geschnetzeltes @6
> Balsamico-Jus O =
Dienstag > Vegane Bratwurst @6
> Bohnen @6 S
> Schwarzwurzel @6 %
> Wok-Gemiise @6 %
> Gotthard-Bio-Pilzragout =
> Brokkoli @6 %~
Mittwoch  |> Peperonata @G %~
> Coco Bohnen @6 S
> Schupfnudeln
> Gebratene Lauchstreifen @6 &
> Orientalische Kichererbsen @6 %
> Bulgur @6
Donnerstag |> GemuUse Samosa
> Couscous @G
> Geschmorte Tomaten @6 %
> Gebratener Reis @G S
> Linsen Dal @6 S
> Gnocchis
Freitag > Kefen @6 %5
> Beyond Burger @6 >
> Friihlingsrollen @G
> Wurzelgemise @6 %
> Tofuragout @6 %
> Weissweinsauce &




