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gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

12.01.- 16.01.2025
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller
Montag Ghacktes mit Hornli und Apfelmus
Dienstag Parmigiana

Rindsvoressen mit Kartoffelgratin und Rotkraut

Mittwoch
Donnersta MSC Schollenfilet (NL, Nordost Atlantik) mit
=onnerstag Limetten Jus, Basmatireis und Asia-Gem{use

. Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce, Bratkartoffeln
Freitag

und Zucchetti

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Zudem stammen unsere Brotsorten aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei 52 glutenfrei
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gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

12.01.- 16.01.2025

Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Vegi-Buffet

Montag > Samosa
> Rosenkohl @6 S
> Kroketten
> Kohlrabi @6 S
> Ofentomaten @6 %
> Fenchel @6 S
Dienstag > Ebly @G
> Gebratener Lauch @6 %>
> Zweierlei Riiebli @6 %
> Kefen @6 %
> Peperonata @6 =
> Quorn-Schnitzel o %
Mittwoch > Brotknodel
> Wirsing @6 %
> Artischocken provencale @6 S
> Kiirbis @6 S
> Gulasch vom Wurzelgemiise @6 S
> Urbrau Jus o =
Donnerstag [> Vegetarische Capuns
> Stangensellerie @6
> Pastinaken @6 <
> Coco Bohnen @6 o
> Randen Falafel @6
> Krautersauce =
Freitag > Teigwaren L&)
> Tomatensauce @6 %
> Schwarzwurzel a la créme =
> Erbsen @6 S
> Zwiebelringe @6
> Vegane Bratwurst @6




