8

gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

15.04.- 19.04.2024

Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller

Rindsgeschnetzeltes mit Currysauce, Basmati Reis S %

Montag und Asia Sauce
Diensta Gebratener ASC-Wolfsbarsch (GR) mit Gemdse-
=lenstag Ravioli, Limettensauce und Peperoniwiirfel
) Cordon bleu vom Schwein mit Polenta-Taler und
Mittwoch .
- Zucchetti
Donnersta Spaghetti mit Rindshackballchen und einer
—ONNErsiag pikanten Tomatensauce
Freita Truten-Piccata mit Tavola-Rosso Jus, Risotto und <
Trenas Blattspinat

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei s glutenfrei
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Vegi-Buffet

Montag > Veganes Ghacktes @6 S
> Teigwaren L3
> Romanesco @ 6 %
> Frithlingsrolle @5
> Gebackene Randen @6 S
> Kichererbsen-Curry @6 %
Dienstag > Wirsing @ 6 %
> Servietten-Knodel
> Kefen @6 %
> Gemuseschnitzel
> Bratkartoffeln @ 6 %=
> Limettensauce S
Mittwoch > Brokkoli @ 6 %
> Spinat-Falafel
> Kohlrabi a la creme e
> Alplermagronen
> Zweierlei Riebli @ 6 %=
> Quorn-Schnitzel @5
Donnerstag |> Gulasch mit Gemise -
> Spatzli
> Blumenkohl @ 6 %=
> Bohnen @ 6%
> Geschmorte Peperoni @ 6 %
> Gemuseballchen @ 6O %=
Freitag > Gotthard-Bio-Pilzragout =
> Rostlitaler @6
> Erbsen Q6%
> Knusperstibchen &
> Gebackene Tomaten @6 S
> Auberginen-Piccata &




