8

gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

08.04.- 12.04.2024
Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller
Mont ASC-Forellenfilet (IT) mit Schnittlauchsauce, S
~ONLaE Polenta und Kohlrabi
Diensta Trutengeschnetzeltes mit Currysauce, Basmati O %=
=1enstag Reis und Pak Choi
Mittwoch Bami Goreng mit gebratenen Pouletstreifen
Donnersta Grillspiessli mit Krauterbutter, Bratkartoffeln und 2
=OnNErstag Zucchetti
Freita Kalbsgeschnetzeltes mit Gotthard-Bio-Pilzsauce,
TrEfes Spatzli und zweierlei Riebli

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei s glutenfrei
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Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Vegi-Buffet

Montag > Brokkoli @ 6 %=
> Teigwaren o
> Schnittlauchsauce <
> Gebackene Tomaten @ 6 %
> Halloumi -
> Kefen @ 6 %
Dienstag > Zucchetti-Piccata e
> Bulgur @5
> Rosenkohl @6 %=
> Gebackene Tomaten @ 6 <
> Lauch a la creme S
> Gemuse-Curry @ 6 %
Mittwoch > Bami Goreng @6
> Quorn-Schnitzel
> Suisskartoffelpliree -
> Gebackene Randen @ 6 %
> Knusper-Stabchen @6
> Gschwellti mit Schnittlauch @6 %S
Donnerstag |>Penne L27
> Rahmsauce mit Basilikum -
> Auberginen-Steak @ 6 %=
> Safranrisotto -
> Bohnen @ 6 %
> Gemuse-Spiessli @ 6 %
Freitag > Nudeln (5]
> Wirsing a la creme i
> Erbsen @5
> Geschmorte Peperoni @ 6 %

> Blatterteig Pastetli

> Gotthard-Bio-Pilzragout




